Convocatoria de la FAO en América Latina:

Chefs chilenos participan en
iniciativa contra el hambre

Especialistas colaboraran en la elaboracion del primer Recetario
Internacional, que tendrd a la papa como ingrediente principal.

Dios cucharadas v a la papa.
Este dicho popular que apelaala
precisidn de las ideas tendra que
ser aplicado literalmente por los
chefs latinoamericanos que
acepten la convocatoria lanzada
por la Organizacidn de las Na-
ciones Unidas para la Agricultu-
ra v la Alimentacidon (FAQO).

Se trata de la iniciativa Ameéri-
ca Latina v Caribe sin Hambre,
que invita a todos los expertos
gastronomicos de la region a
participar en el primer Recetario
Internacional, que incluird pla-
tos elaborados con productos ti-
picos de sus tierras.

Como 2008 es el Afio Interna-
cional de la Papa, la idea es que
los preparados que se presenten
tengan como elemento clave a
este tubérculo e incluyan ingre-
dientes tipicos de la regidn que
no sean dificiles de conseguir.

Doble oportunidad

Un requisito que no deja de
alegrar al chef chileno Guiller-
mo Rodriguez, presidente de la
organizacidn Les Toques Blan-
ches (LTB), que reline a destaca-
dos especialistas gastrondmicos
del pais v que ya comprometid
su participacidn en la iniciativa
de la FAD.

“Es una doble oportunidad,
porque nos permite demostrar
que de una canasta bdsica se
puede hacer buena y rica comi-
da, y nos permite revelar la am-
p]m variedad de papas que se
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ESTHELLA LATIHA — En s ano internacional, la papa pmtagumzara di-
versas iniciativas, como la invitacion de la FAO a chefs latinoamericanos.

pueden encontrar en Chiloé®.
También lo entusiasma otra
de las actividades que incluye
esta iniciativa de la FAQ: la pro-
mocion de encuentros entre
chefs v comunidades de bajos re-
cursos que sufren problemas de
desnutricidn, para que dstas
aprendan a aprovechar aquello
que tienen naturalmente.
Rodriguez cuenta que en el
marco del trabajo del Comité
Agrogastrondmico, miembros
de TLE se han juntado con coci-
neros chilotes tanto para apren-
der de su cocina, como para en-
sefnarles técnicas que mejoren su
gastronomia y asi fomentar la
valoracién de sus platos tipicos.

“Iniciativas como la de FAO
permiten sensibilizar a las co-
munidades en cuanto a que se
pueden hacer recetas nuevas
con los ingredientes que ellas
siempre usan, a los chefs v tam-
bién a las empresas en las que
trabajamos, para valorar los pro-
ductos de nuestros paises”, opi-
na Guillermo Rodriguez.

Las chefs interesados tienen
hasta el viernes 11 de abril para
ENviar sus recetas.

EN INTERNET

La convacatoria en:
www._rle fao.org/iniciativa/
chefs_tm
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