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INTRODUCCION

Las producciones agricolas han estado orientadas a la obtencién de los rendimientos po-
tenciales de cada una de las variedades de papas disponibles en el mercado y a la calidad
fisica e industrial o comercial, segun el objetivo de produccion. Sin embargo, hoy aparece
un nuevo concepto de calidad, el que se orienta a la produccion inocua de los tubérculos y
al medio ambiente donde se desarrolla el cultivo.

Es por esto, que en el mundo se esta trabajando en la confeccion de las especificaciones
técnicas de Buenas Practicas Agricolas, para asegurar la inocuidad de las cosechas, donde
no sblo se consideran las labores propias del cultivo, sino que ademas, como parte integral
se incluyen temas medio ambientales y de salud y seguridad de las personas que intervie-
nen en alguna parte de la cadena productiva.

Las Buenas Practicas Agricolas son una serie de medidas que los agricultores deben reali-
zar desde el momento que toma la decision de producir papas hasta la comercializacion de
los tubérculos.

El aseguramiento de la inocuidad de la producciéon no tan sélo pasa por decir que se
cumplieron con las Buenas Practicas Agricolas, sino que se debe comprobar la correcta
ejecucion de éstas. Por esto, resulta de suma importancia que cada agricultor lleve un
registro escrito de todo lo que ha realizado durante el desarrollo del cultivo de papas.
Ademas, los registros deben ser archivados para tener el historial de produccion del cam-
po o potrero.

A continuacion, se detalla una serie de Buenas Practicas Agricolas orientadas a la produc-
cion de papas, las cuales deben ser analizadas por cada agricultor, orientado su ejecucion
hacia aquellas especificaciones que correspondan segun la zona de produccién y nivel
tecnoldgico y econdmico que posea el agricultor.

Dentro del marco de las BPA, se considera que todos los agricultores deben atenerse a la
legislacién chilena vigente, referida a los temas contractuales con sus trabajadores.
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TERMINOS Y DEFINICIONES

Agua potable: Toda agua tratada que cumpla con la normativa chilena vigente para ser
consumida por el ser humano.

Bodega: Lugar de almacenamiento o resguardo de materiales o herramientas necesarios
para el desarrollo de la actividad productiva.

Bodega de transito: Lugar transitorio de almacenamiento o resguardo de materiales o
herramientas necesarios para el desarrollo de la actividad productiva.

Buenas Practica Agricolas: Todas aquellas medidas que se tomen para asegurar la
inocuidad de los productos y provocar el menor impacto al medio ambientey a la salud y
bienestar de los trabajadores.

Contaminacion: Presencia de contaminantes en algin determinado lugar o producto.

Contaminante: Cualquier agente quimico y/o bioldgico, materia extrafia u otros adiciona-
dos en forma intencional y que pueda afectar la inocuidad de algin producto.

Coliformes fecales: Microorganismos (bacterias) que normalmente se encuentran en los
excrementos y pertenecen a una familia determinada.

Desecante: Producto fitosanitario que provoca la senescencia prematura y total del folla-
je de una planta.

Desinfeccidn: Destruccion de toda las formas vegetativas de microorganismos excluyen-
do los formadores de esporas.

Dosis: Cantidad de producto fitosanitario que se aplica en una determinada superficie.
Equipamiento de Proteccion Personal: Elementos basicos e indispensable para prote-
ger la integridad fisica de los trabajadores frente a la realizacion de alguna labor que
revista algun riesgo para las personas.

Fungicida: Producto fitosanitario que controla enfermedades causadas por hongos.

Herbicida: Producto fitosanitario que controla malezas.

Impacto Ambiental: Efecto que tiene la realizacion de alguna accién o labor sobre el
medio ambiente.
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Ingreso Restringido: Area donde sélo pueden entrar personal autorizado para tal
efecto.

Inocuidad: Ausencia de patdgenos o contaminantes que pueden afectar directamente a la
salud de los consumidores.

Insecticida: Producto fitosanitario que controla insectos.
Limpieza: Eliminacion de la tierra, residuos, suciedad, grasa u otras materias objetables.

Monitoreo: Secuencia planificada de observaciones o mediciones relacionadas con el
cumplimiento de una buena practica en particular.

Norma Chilena: Publicacion que define una serie de caracteristicas que deben cumplir
diversas materias. Se encuentran en el Instituto Nacional de Normalizacion

Peligro: Un agente bioldgico, quimico o fisico que pueda comprometer la inocuidad alimentaria
y/o la salud de los cultivos.

Producto Fitosanitario: Sustancia destinada a controlar, prevenir, destruir, repeler o
mitigar efectos indeseables provocados por hongos, insectos, bacterias, acaros, nematodos
y malezas entre otros.

Registro: Documento que presenta resultados obtenidos o proporciona evidencia de acti-
vidades desempefiadas.

SAG: Servicio Agricola y Ganadero.

Sanitizacion: Reduccion de la carga microbiana que contiene un objeto o sustancia a
niveles seguros para la poblacion.

SNSS: Sistema Nacional de Servicios de Salud.
Técnico Capacitado: Persona que ha recibido instruccion o adiestramiento referidos a
una materia particular y que puede transferirla a otras personas. Debe ser capaz de acre-

ditar su capacitacion.

Uso racional: Utilizacion de los recurso, minimizando el efecto negativo que puede tener
sobre los factores que interfieren en el proceso productivo.
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Vectores: Agentes que distribuyen la contaminacion u organismos patdgenos.

Verificacion: Aplicacion de métodos, procedimientos, ensayos y otras evaluaciones, ade-
mas del monitoreo, para constatar el cumplimiento de las buenas practicas.

Visitas: Se consideran visitas a todas aquellas personas que no efectdan labores en o
para las granjas en forma rutinaria.

I.CULTIVO

1. Seleccion del Terreno

Para seleccionar el terreno donde se cultivara, se debe considerar tanto criterios generales
como aquellos especificos para el cultivo de papa.

2, Criterios Generales.

2.1 Lazona donde se desarrollara el cultivo de papa, debe tener condiciones aptas para el
desarrollo de la especie (suelo, agua, luminosidad, clima, entre otros).

2.2 Se debe considerar que la topografia del terreno sea la adecuada para la produccion.

2.3 Elterreno debe contar con las condiciones fisicas (estructura), quimicas (nutrientes) y
bioldgicas adecuadas para el cultivo.

2.4 El suelo debe contar con un drenaje adecuado para evitar zonas muy himedas, donde
se pueda ver favorecido el desarrollo de agentes patdgenos.

2.5 Se debe evaluar los usos previos del terreno a cultivar, al menos durante los Ultimos 5
afos, para identificar las posibles fuentes o peligro potenciales de contaminantes
bioldgicos, quimicos y fisicos.

2.6 También se debe evaluar el uso actual y pasado de los terrenos adyacentes al lugar de
produccion, a fin de identificar las fuentes o peligros potenciales de contaminacion.

2.7 Se debe conocer el tipo de plaga, enfermedades y malezas, existentes en la zona, sus
habitos y ciclos de vida o época del afio en que se presentan, su frecuencia e intensi-
dad, entre otros, para la programacion de la eleccién de la variedad y la fecha de
plantacion.

2.8 Se debe descartar el usar terrenos con niveles excesivos de contaminantes. Para esto
es recomendable la realizacidon de un analisis de suelo concerniente a contaminantes
quimicos y microbioldgicos.

2.9 Elterreno debera contar con cercos perimetrales adecuados y en buenas condiciones,
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para evitar el ingreso de personas y animales ajenos a la produccion.

2.10En el terreno no se podra mantener o almacenar abonos organicos y debera destinar-
se un area especifica y adecuada para la colocacion de la basura u otros desechos que
puedan ser fuentes de contaminacion.

2.11 Escoger en lo posible terrenos que estén por encima de la pendiente donde existan
establos o rebaios de animales, en caso contrario evitar el escurrimiento que proven-
ga de estos lugares.

3. Criterios Especificos

3.1 El efecto de monocultivo siempre es contraproducente para el cultivo de papa. Au-
menta indculo de enfermedades y de plagas. Es por esto que se debe utilizar la rota-
cion de cultivos. En el caso de la certificacion de semillas, se exige una rotacion mini-
ma de 4 afios.

3.2 En el caso de que la produccién esté orientada a semilleros, estos deberan mantener
una cierta aislacion con el fin de disminuir los riesgos de contaminacién de enferme-
dades y/o plagas.

4. Registro de los Campos

4.1 Se debe establecer un sistema de registro para cada uno de los campos, consideran-
do:

= Mapa del o los terrenos productivos, indicando su ubicacién y tipo de suelo.

= Establezca una identificacion visible o un sistema de referencia para cada predio o
potrero.

= Indicar en cada temporada la especie cultivada (incluida la variedad), fecha de
siembra y densidad, entre otros. También, todas las practicas agricolas realiza
das.

5. Manejo del Terreno

5.1 Evitar dejar los suelos desnudos de una temporada a otra, a través de usar barbechos
con vegetacion e incorporar los residuos de las cosechas. Se ha demostrado que esta
practica mejora la estructura, capacidad de retencién de agua y fertilidad del suelo,
entre otros beneficios. Ademas, se esta eliminando hospederos de plagas y enferme-
dades que pueden atacar a los cultivos siguientes.

5.2 No se deben eliminar los residuos mediante la quema de estos. Esta practica afecta
directamente al medio ambiente, a los organismos benéficos del suelo y contribuye a
una progresiva pérdida de la capacidad productiva del suelo.

Junio 2003  Comisién Nacional de Buenas Practicas Agricolas m



5.3 Realizar una correcta preparacion del terreno, para disminuir asi el riesgo de erosion
y compactacion del terreno.

5.4 Se debe evitar al maximo el uso de desinfectantes de suelo. Usar sistemas naturales
para lograr el mismo efecto.

6. Preparacion del Terreno

6.1 La humedad que contenga el suelo debe ser la adecuada para la realizacion de los
trabajos de preparacion, para evitar problemas de compactacion.

6.2 La seleccion de la maquinaria a utilizar esta en funcién del cultivo anterior, de las
condiciones del terreno, del tipo de malezas predominantes y de la profundidad del
sistema radical.

6.3 La incorporacion de los residuos del cultivo anterior, debe ser realizada lo mas tem-
prano posible, con el fin de lograr una buena descomposicion y que los nutrientes
estén disponibles para la planta cuando ésta lo necesite. Para incorporaciones tardias,
podran utilizarse herbicidas desecantes para acelerar el proceso de descomposicion,
siguiendo las especificaciones técnicas del capitulo Uso de Productos Fitosanitarios.

7. Plantacion

7.1 Usar tubérculos fisiolégicamente maduros, con esto se obtendran varios tallos princi-
pales y disminuira el tiempo entre plantacion y emergencia, disminuyendo el riesgo de
ataque de patégenos.

7.2 Usar sélo papa-semillas certificada.

7.3 Estimular una brotacion oportuna y multiple. Con esta practica se disminuye el tiempo
para que emerja el cultivo, disminuyendo el riesgo de ataque de patdgenos al cultivo.
Usar la prebrotacion en cultivo primores.

7.4 El corte de tubérculos-semillas, solo se debe realizar frente a la eventualidad que falte
material para la siembra. Esta practica pone en riesgo la sanidad del cultivo y los
rendimientos finales. Es por lo anterior que se debe considerar los siguientes aspectos
para la realizacion de esta labor:

= Adecuada distribucién del nimero de yemas (corte eje polar).

= Hacerlo con un cuchillo de hoja delgada y afilada.

= Usar mas de un cuchillo para la realizacion de los cortes.

= Contar con un balde con una mezcla de lavasa, fungicida y bactericida.

= Después de cada corte, lavar bien el o los cuchillos en la mezcla anterior.

= Si esta labor se realiza en forma tardia, sellar con una mezcla de cemento o ceniza
mas fungicida.
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7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

Si las condiciones de almacenaje de los tubérculos-semillas no fueron las adecuadas
y durante el cultivo no se realizaron algunas practicas de control minimas, sera nece-
sario desinfectar los tubérculos previos a la plantacion. Si es necesario usar las alter-
nativas existentes en el mercado siguiendo las consideraciones del capitulo de Uso de
Productos Fitosanitarios.

Se debe elegir la variedad que mas se adecue a la zona, época y objetivo de produc-
cion, conociendo la informacion de resistencia fitosanitaria.

Para el caso de semilleros de papa, la época de plantacion debe ser de forma tal, que
la cosecha se adelante al “peack” de aparicion de afidos, los cuales son vectores de
virosis y ademas se disminuye asi el riesgo de Tizon Tardio.

Al momento de realizar la plantacidon deben existir las temperaturas minimas necesa-
rias para que la emergencia del cultivo sea lo mas rapido posible, evitando asi el
atague temprano de plagas y/o enfermedades.

En siembras manuales NO pisar los tubérculos, para disminuir el riesgo de enferme-
dades y ruptura de brotes. Ademas se debe localizar el fertilizante de tal modo que no
quede en contacto directo con los tuberculos-semillas.

7.10 En plantaciones mecanizadas, revisar el adecuado funcionamiento de la maquinaria.

Esta debe estar limpia y libre de residuos.

8. Control de Malezas

8.1

8.2

8.3
8.4

8.5

Para controlar malezas se debe hacer un programa de control incluyendo practicas
preventivas, control mecanico y quimico segun sean las especies de malezas predo-
minantes y los niveles de infestacion que existan. Ademas, considerar el impacto
ambiental y econdmico que pueda tener el uso de productos fitosanitarios.

Como medidas de prevencion, se debe evitar el aumento del banco de semillas en el
suelo, para lo cual, se puede usar sistemas de trampa de malezas (producciones bajo
riego), limpiar las maquinarias de restos de tierra y/o material vegetal y procurar que
las malezas en el cultivo anterior produzcan semillas, entre otras practicas.

También se debe considerar la ejecucion de un plan de rotacion de cultivos.

El control mecanico de las malezas se debe realizar mediante la preparacion de suelo,
de manera que se puedan profundizar las semillas y/o propagulos de las malezas,
donde quedaran en latencia. Considerar que las labores profundas pueden subirlas
perdiendo su estado latente.

Se debe esperar un tiempo minimo entre la aradura y los rastrajes, favoreciendo asi
la eliminacion de malezas que hubiesen emergido de las semillas que estaban super-
ficialmente.

Junio 2003  Comision Nacional de Buenas Practicas Agricolas

11



8.6 Una vez plantadas las papas y antes de que éstas emerjan se puede pasar una rastra
de clavos superficial para eliminar las malezas emergidas.

8.7 Durante el desarrollo del cultivo se deben hacer limpias manuales y por medio de
cultivadora entre las hileras.

8.8 La aporca del cultivo es un efectivo control de malezas.

8.9 Existen diversos herbicidas que pueden ser utilizados en el cultivo de la papa. La
eleccion del herbicida debe seguir las indicaciones de un técnico capacitado, el cual
debe elegir considerando las especies de malezas presente, estado de cultivo, época
y dosificacion para la aplicacién. Se deben seguir las especificaciones presentes en el
capitulo de Uso de Productos Fitosanitarios.

9. Riego

9.1 Se deben seguir las especificaciones técnicas del capitulo Uso y Manejo de Agua.

10. Fertilizacion

10.1 La aplicacion de fertilizantes debe realizarse siguiendo las especificaciones técnicas
del capitulo Uso de Fertilizantes.

10.2 El uso de abonos organicos en papa, presenta varias ventajas como: mantener la
capacidad bioldgica y nutritiva del suelo y ademas de mejoras en la estructura del
suelo, entre otras. Para su uso y almacenaje, se debe cumplir con las especificacio-
nes del capitulo Uso de Abonos Organicos.

11. Control de Enfermedades

Existen varias enfermedades que atacan al cultivo de la papa, originadas por diversos
organismos, los cuales pueden estar presentes en el suelo, en el ambiente o en los tubér-
culos-semillas que se utilicen.

A continuacién se hace mencién a las medidas preventivas y/o de control, que deben ser
realizadas para disminuir la incidencia de estas enfermedades durante el cultivo seguin el
agente causal.

11.1 Para el control y la prevencion de las enfermedades causadas por hongos, se deben
seguir las siguientes indicaciones:

= Usar solo tubérculo-semilla certificados.

» Destruir adecuadamente fuentes de indculo antes de la plantacion y durante el culti-
VO.

= Eliminar adecuada y oportunamente los restos de tubérculos y follaje enfermo.
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= Realizar los manejos agrondmicos que favorezcan un desarrollo vigoroso de las
plantas.

= Hacer rotacion de cultivos.

= Evitar la manipulacion innecesaria de los tubérculos-semillas.

= Usar variedades resistentes, cuando sea posible.

= Cosechar los tubérculos cuando estén maduros, en lo posible.

= Eliminar hospederos alternantes.

= Mantener las buenas condiciones de almacenamiento de los tubérculos-semillas.
11.2 Para la prevencion y el control de las enfermedades bacterianas es importante:

= Usar sdlo tubérculos-semillas certificada.

= Mantener el suelo con la humedad adecuada.

= Usar rotacién de cultivos.

= Mantener un bajo pH en el suelo.

= Evitar trozar los tubérculos y si esto es necesario siga las indicaciones para la prepa-
racion de los tubérculos.

= Eliminar adecuadamente los restos que estén contaminados.
= Cosechar en época seca.
= Secar los tubérculos cosechados.
11.3 Para la prevencion y el control de enfermedades virales se debe:
= Usar sdlo tubérculos-semillas certificada.

= Plantar lo mas temprano posible y tratar de secar el follaje antes del “peack” de
vuelo de &fidos.

= Elegir un terreno que no esté cerca de huertos u otros cultivos enfermos.

= Eliminar adecuadamente los restos que estén infectados. Evitar que la ropa, imple-
mentos y manos togquen a las plantas sanas después de haber eliminado los restos.

11.4 La enfermedad producida por el nematodo dorado es considerada cuarentenaria, por
lo que se ha restringido el ingreso de papas desde las areas donde se encuentra el
agente causal a zonas donde no existe.

11.5 El manejo para la prevencion y control de los nematodos esta basado en:
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= Inspecciones para determinar su presencia.

= Usar variedades resistentes.

» Usar tubérculos-semillas certificadas.

= Adecuado manejo de envases o material de almacenamiento no desechables.
= Maquinaria agricola libre de restos de tierra o material vegetal.

= Usar rotacién de cultivos.

11.6 En los casos que sea necesario utilizar productos fitosanitarios para el control de
cualquiera de estas enfermedades, se debe hacer segun las especificaciones del
capitulo respectivo de este documento.

11.7 Para la prevencion y el control de la Polilla de la papa se debe:
= Realizar rotacion de cultivos, no incluyendo cultivos de la misma familia (solanaceas).

= Usar sdlo tubérculos-semillas certificada. Evitar el usar de semillas propias o de
vecinos que haya presentado algin grado de infestacion.

= Eliminar adecuadamente los restos de cultivo, sobre todo los infestados.
= Controlar la presencia de malezas de la misma familia (solanaceas).

= Realizar una aporca alta y mantener la humedad en forma adecuada. Evitar que la
polilla llegue a los tubérculos.

= Cosechar en forma oportuna y rapida.

= El control quimico esta supeditado a los resultados de los monitoreos que se deben
hacer constantemente. Seguir las especificaciones de Uso de Productos Fitosanitarios.

11.8 Para la prevencion y el control de las Moscas minadoras se debe:

= Favorecer la presencia de enemigos naturales de esta plaga, no usar fitosanitarios
que puedan ver afectada las poblaciones de éstos enemigos naturales.

= Eliminar adecuadamente los restos de vegetacion.
= Mantener un desarrollo vigoroso durante el cultivo.

= Para controlar quimicamente esta plaga, se debe considerar la “biologia” de la espe-
cie y su nivel de infestacion. Usar rotacion de productos para evitar crear resistencia
por parte de la plaga. Seguir las especificaciones de Uso de Productos Fitosanitarios.

11.9 Al usar insecticidas para el control de los Gusanos cortadores se deben aplicar el
momento adecuado (al atardecer o temprano en la mafana) y dirigirlo al suelo y/o a
la base de las plantas. Se deben seguir las especificaciones para el Uso de Productos
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Fitosanitarios.

1.10 Esimportante realizar practicas culturales para la prevencion y control de enferme-
dades, entre las mas importantes se debe mencionar:

= Realizar la aporca cuando las plantas tengan la altura adecuada, evitando ocasionar
dafio a las plantas y procurar que los tubérculos no queden expuestos a la luz.

= La eliminacion de plantas enfermas, corresponde a una labor especifica para el
proceso de certificacion de papa-semillas. Sacar y eliminar del potrero todas las
plantas que presenten signo de alguna de las enfermedades que se pueden desa-
rrollar en el cultivo de papa.

= También, eliminar todas aquellas plantas que presente caracteristicas diferentes a
la variedad en certificacion. El momento para realizar esta labor es antes de que las
plantas se topen una con otras.

= Cuando la produccidn sea destinada para semillas pueden ser usados desecantes,
debiendo realizar las aplicaciones antes de la aparicion de afidos. Se deben seguir
las especificaciones para el Uso de Productos Fitosanitarios.

12. Cosecha

12.1 Tomar las precauciones necesarias para evitar al maximo danar los tubérculos. Usar
adecuadamente los implementos y que estos se encuentren en dptimas condiciones.

12.2 Al momento de cosechar el suelo no debe estar muy himedo, asi podra cosechar
papas sanas y limpias.

12.3 El manejo durante la cosecha se debe realizar cuidando siempre la calidad final del
producto. Favorecer las condiciones de aireacion de los tubérculos, realizar la reco-
leccién en canastos y eliminar en forma inmediata todos aquellos tubérculos dafia-
dos.

12.4 El vaciado de los canastos debe ser hecho con suavidad, no deje caer los tubérculos
de mucha altura sobre superficies duras, pedregosas o terronudas.

12.5 En caso de usar cosechadoras mecanizadas, cuidar que siempre sean conducidas
por cintas transportadoras en buen estado, no dejar caer de gran altura desde la
cosechadora al remolque.

12.6 No pisar las papas durante el transporte o el almacenaje.
12.7 No descargar en forma violenta los tubérculos cuando estos lleguen a la bodega.

13. Preseleccion

13.1 Al momento de ingresar al lugar donde se almacenaran las papas, se debe realizar
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una preseleccion y seleccion por objetivo de produccion y por calibre. Para esto se
deben hacer las siguientes labores:

= Eliminacion de tierra, piedras, restos de vegetacién y tubérculos danados.
= Realizar esta labor cuidando de no daiiar los tubérculos.
14. Alimacenaje

Durante el almacenaje de las papas, se debe mantener las cualidades organoléptica y el
contenido de nutrientes, disminuir las pérdidas de peso y evitar el desarrollo de enferme-
dades. Por esto, se deben seguir algunas buenas practicas de almacenamiento como las
que a continuacion se detallan.

14.1 Proporcionar las condiciones adecuadas de temperatura, ventilacion, humedad y luz
durante el almacenamiento. Recordar que los tubérculos son un producto vegetal
vivo.

14.2 Habilitar una bodega u otra infraestructura que le permita mantener las condiciones
de almacenamiento.

14.3 Almacenar las papas una vez preseleccionadas.

14.4 Procurar que la altura de almacenaje no sea muy alta, debido a que las condiciones
de ventilacién de los tubérculos se puede ver afectada y el peso de la carga puede
provocar dafios en las papas que estén abajo.

14.5 Para evitar la brotacion anticipada, no exponga prolongadamente las papas a la luz
(natural o artificial).

14.6 En el lugar de almacenaje deben estar separados los tubérculos seguiin su destino
(desecho, consumo o papa-semillas).

14.7 Desinfectar las instalaciones antes de almacenar la produccion, usar insecticidas y
fungicidas. La aplicacion de éstos debe realizarse segun las especificaciones del Uso
de Productos Fitosanitarios.

14.8 Evitar la manipulacién innecesaria de los tubérculos para disminuir dafios.
14.9 Se debe estar monitoreando constantemente las condiciones de almacenamiento.

IT. USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS

Introduccion

La proteccion de los cultivos contra plagas, enfermedades y malezas, debe desarrollarse
con la minima cantidad de pesticidas y con el menor impacto ambiental posible, asi como
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favorecer el uso de los métodos no quimicos (bioldgico, culturales y mecanicos). Para el
uso de productos fitosanitarios, estos deben cumplir los requisitos basicos que se indican a
continuacion.

1. Eleccion

1.1

1.2

1.3

14

Se deben utilizar solamente productos registrados en Chile, como lo establece la
legislacion chilena. El productor debe verificar que todos los productos que compre y
utilice, tengan en el panel central de su etiqueta la leyenda: “Inscrito en el Registro de
Plaguicidas Agricolas con el N© XXX".

Se deben utilizar solamente productos con recomendacion de uso para la especie. El
productor debe verificar en la etiqueta, la seccion "RECOMENDACIONES DE USQ”,
donde debe aparecer el cultivo en el cual se utilizara el producto.

Los productos a utilizar deben ser los recomendados para el control en cuestion. Se
deben usar productos selectivos y que tengan un minimo efecto sobre las poblaciones
de organismos benéficos, vida acuatica y que no sean perjudiciales a la capa de
ozono. Seguir una estrategia “anti resistencia” para evitar la dependencia de
fitosanitarios.

Las recomendaciones de aplicacién deben estar respaldadas por escrito por un técni-
Co capacitado.

2. Almacenamiento

2.1

2.2

El almacenaje y uso de los productos debe cefiirse totalmente a las condiciones in-
dicadas en las respectivas etiquetas y a las especificaciones dispuestas en el D.S. N°
105/98, del Ministerio de Salud.

Debe existir una bodega para productos fitosanitarios que cumpla cualquiera de estas
cuatro situaciones:

= Una bodega de uso exclusivo. Corresponde a la situacion ideal.

= Habilitar un area especifica de otras bodegas como bodega de productos
fitosanitarios, en cuyo caso debe estar completamente aislada.

= En aquellos casos en que el predio tenga una bodega central o de distribucion y
deba almacenar productos cerca de los sitios de aplicacion, se debera contar con
una pequeiia bodega de transito que cumpla con los mismos requisitos que se
indican, adaptados a esa realidad.

= Cuando el productor utilice solamente bajos volimenes de producto o adquiera
solamente aquellos productos que necesite en cada aplicacion, se permitira que
utilice estantes, casilleros, cajones o bodegas mdviles, entre otros, que cumplan
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con los requisitos de identificacion, aislamiento y ventilacion, establecidos para las
bodegas generales.

2.3 El lugar donde se almacenen los fitosanitarios debe ser de uso exclusivo para estos
productos, por lo cual en ella no se debe almacenar o guardar, aunque sea
provisoriamente, otro tipo de elementos o materiales.

2.4 Labodega debe cumplir los siguientes requisitos:

= La construccion debe mantenerse siempre en buen estado. Las murallas y techos
deben ser sélidos y cerrados para evitar el ingreso de lluvia, animales u otros, resis-
tente al fuego, pisos lisos e impermeables, paredes lisas y lavables y contar con un
sistema de contencion de derrames.

= En la puerta de la bodega debe colocarse un cartel claro y legible que indique:
“Bodega de Productos Fitosanitarios: Precaucion. Entrada sélo a personal autoriza-
do” o similar. También deben estar colocadas las sefiales de advertencia que sean
pertinentes, como por ejemplo la figura de una calavera con tibias cruzadas.

= Deben existir letreros con las leyendas de seguridad adecuadas a los productos que
alli se almacenan, como por ejemplo: “No comer, no beber, use su proteccion de
seguridad, no fumar, use guantes" o leyendas similares.

= Puerta de acceso sefialada y con llave. La llave debe estar en poder de personal
autorizado.

» Independiente y separada de la casa habitacion y areas de almacenamiento de
alimentos.

= Ventilada e iluminada por medios naturales o artificiales que permita, en el dia o en
la noche, leer adecuadamente las etiquetas.

= Todos los productos deben estar siempre almacenados en estanterias.
Las estanterias deben ser de material incombustible y no absorbentes. Se reco-
mienda que en las orillas de los estantes exista un reborde que evite que los produc-
tos puedan llegar al piso en forma accidental.

2.5 En cualquier tipo de almacenamiento los productos deben permanecer en sus envases
y con sus etiquetas originales. Los productos que se encuentren vencidos, deben ser
almacenados de igual forma.

2.6 Aquellos productos envasados en sacos o tambores deben estar sobre pallets o plata-
formas, nunca en contacto directo con el suelo para evitar riesgos de humedad y
roturas accidentales entre otros.

2.7 Enlos estantes, los productos liquidos deben estar ubicados en los compartimentos
de abajo. En el caso de productos en polvo, deben estar ubicados sobre los liquidos
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para evitar contaminacion accidental por derrame. Los productos en sacos deben
estar ubicados de forma que no les caigan liquidos encima.

2.8 Debe poseer extintor de incendio del tipo adecuado a los materiales combustibles
gue contengan y contar con algun material para contener derrames

2.9 Elrecinto debe ser una zona de ingreso restringido, sélo podra entrar personal capa-
citado. Debe tener la senalizacion correspondiente.

2.10 Debe existir un protocolo de accidente y una lista de nimeros telefénicos de contacto
para caso de emergencia (Bomberos, Hospital, Centro de informacion toxicoldgica,
jefaturas y encargados).

2.11 Debe contar con un listado de los productos almacenados para ser entregado a bom-
beros en caso de incendio.

2.12 Debe disponerse de un mesén de trabajo con cubierta impermeable; lavadero con
agua corriente fria y caliente; estanterias abiertas para almacenar los equipos de
preparacién y aplicacién de plaguicidas.

3. Equipamiento de Proteccion Personal

3.1 Todo el personal que maneja productos fitosanitarios, debe tener a su disposicion
todos los elementos de seguridad necesarios para su proteccion. Estos elementos
deben ser acordes a la sustancia que se esta manipulando. Debe disponerse de
lentes, guantes, mascarilla, trajes impermeables completos y botas, en cantidad ne-
cesaria para las personas que trabajan con estos productos.

3.2 Estos elementos deben encontrarse en buen estado, de no ser asi, no cumplen su
funcion.

3.3 Los elementos de proteccion personal deben estar adecuadamente guardados, para
lo cual se deben cumplir al menos las siguientes condiciones:

= Todos los elementos de proteccién deben estar, preferentemente, colgados.

= Los guantes, mascarillas y lentes pueden estar en estanterias o guardados en casi
lleros, pero siempre permitiendo su ventilacion.

3.4 Todos los elementos de seguridad deben ser guardados limpios.
3.5 Estos elementos no deben guardarse en la bodega de Productos Fitosanitarios.

3.6 Estos elementos deben estar certificados de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto
Supremo N°18 de 1982, del Ministerio de Salud.
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4. Transporte

4.1 El transporte de productos fitosanitarios se debe realizar de manera exclusiva, es
decir no se deben transportar con otros productos. El vehiculo debe tener la cabina de
conduccién separada del area de carga, la cual a su vez, debe tener la ventilacién
adecuada y contenedores para el almacenamiento de los productos. (D.S. N°105/98
del Ministerio de Salud).

5. Capacitacion

5.1 Se debe capacitar a los trabajadores en temas referidos a la preparacion, manipula-
cion y aplicacion de pesticidas, como al uso del equipamiento de proteccion personal.

5.2 El entrenamiento debe ser entregado por alguna entidad de capacitacién formal.
5.3 Debe quedar registro de estas capacitaciones.

6. Aplicacion de Fitosanitarios

6.1 Antes, durante y después de la aplicacion de los fitosanitarios, la empresa o el encar-
gado debe adoptar las precauciones necesarias para la debida proteccion contra ries-
gos de intoxicacion, ya sea por contaminacion directa o indirecta. Asi mismo debe
tomar las precauciones para evitar el derrame de pesticidas a suelos, plantas, agua,
etc.

6.2 Para la aplicacion del producto se debe leer detenidamente la etiqueta del envase y
seguir las instrucciones del fabricante del producto.

6.3 El personal debe utilizar los elementos de proteccion acordes al producto que se esta
aplicando. En caso de aplicar mezclas, deberan usarse las protecciones indicadas por
el producto de mayor toxicidad o aquél que requiera mayores precauciones.

6.4 No deben haber otras personas trabajando en el area a donde se realiza la aplicacion.

6.5 Chequear el buen funcionamiento de los equipos, que las boquillas tengan un gasto
uniforme, que no escurra liquido por la maquina, entre otros.

6.6 Evaluar que las condiciones meteoroldgicas al momento de aplicar sean las adecua-
das.

6.7 Esta estrictamente prohibido comer, beber o fumar durante la manipulacion y/o apli-
cacion del producto.

6.8 Una vez terminada la aplicacion se debe delimitar con sefializacion el ingreso de per-
sonas o animales al sector aplicado, respetando el tiempo de reingreso.

6.9 La eliminacion de excedente de la solucion aplicada, debe realizarse en unidades de
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reciclaje si existen o aplicados en campos en barbechos, asegurando que las dosis no
excedan de lo permitido y registrandolo en la bitacora de ese campo para el futuro.
Bajo circunstancias normales no se deberian dar excedentes.

6.10 Los equipos utilizados para la aplicacion, deben ser rigurosamente lavados, esto
incluye al equipamiento de proteccién personal.

6.11 El agua de lavado del equipo debe eliminarse en sitios eriazos, en barbecho, o en
bordes de caminos interiores. Nunca se debe eliminar cerca de viviendas, bodegas,
galpones, ni acequias, tranques u otra fuente de agua.

6.12 Todo el personal que trabaja en la dosificacion y aplicacién de productos fitosanitarios
debe ducharse una vez terminadas sus faenas con dichos productos.

6.13 Se recomienda que los trabajadores que manipulan productos fitosanitarios sean
sometidos al examen médico preventivo que les garantiza el régimen de salud al que
se encuentran adscritos, con la periodicidad que en él se establezca.

6.14 Se debe documentar en el cuaderno de campo todo lo realizado.
7. Eliminacion de Envases

7.1 Para la eliminacién de los envases desocupados durante la aplicacién de algin
fitosanitario, se debe efectuar primero la técnica del triple lavado, lo que asegura la
inocuidad de los envases. Posteriormente romperlo con el fin de inutilizarlo.

7.2 Los envases inutilizados deben almacenarse en un sitio cerrado y exclusivo para este
uso. Puede ser alguin contenedor, estante, cajon con tapa etc., con llave y debidamen-
te identificado.

7.3 Aquellos envases a los que no se efectud triple lavado deben almacenarse separada-
mente. En ningln caso deben quemarse o enterrarse en el predio.

7.4 En aquellos sectores donde funcionen, los agricultores deben enviar sus envases va-
cios (con triple lavado e inutilizado), a los centros de acopio autorizados y guardar
archivadas las guias de recepcion que les entreguen en dichos centros .

7.5 Nunca reutilizar los envases.

8. Registro

8.1 Toda aplicacion de productos fitosanitarios, ya sea solos o en mezclas, debe ser regis-
trada con el mayor detalle posible.

8.2 Los registros de aplicaciones de productos deben mantener los siguientes datos:

= Nombre de la persona que hizo la recomendacion técnica y la calificacion con que
este cuenta. Objetivo de la aplicacion.
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= Se debe individualizar la superficie de aplicacion.
» Fecha y hora de cada una de las aplicaciones efectuadas al cuartel.

= Nombre comercial e ingrediente activo del producto utilizado, tal como aparece en
el panel central de la etiqueta del producto. Si, ademas aparece la formulacion y
concentracion, esta informacion también debe incorporarse al registro. En caso de
aplicar mezclas, se deben detallar todos los productos utilizados.

= Se debe registrar la dosis utilizada, (en g, cc 0 Kg.) /100 | o como dosis /hay el
mojamiento real (litros por ha).

= Nombre de todas las personas que participaron en la dosificacion y en la aplicacion
del producto.

8.3 Se debe indicar el tipo de equipo utilizado e individualizarlo dentro del predio.

8.4 Es un requisito calibrar, al menos una vez al ano los equipos de aplicacion. Las
calibraciones deben ser registradas considerando en especial los siguientes puntos:

» Individualizar cada equipo segun su identificacién.
= Se debe registrar la fecha de calibracion.

8.5 Deben estar registrados en algun informe adicional los calculos efectuados para de-
terminar los gastos por boquilla y /o la distribucion del mojamiento (esquema de
distribucién). Estos informes también deben incorporar la velocidad de aplicacion, la
marcha del tractor y la presidn a la cual fue calibrado el equipo.

8.6 La calibracién de los equipos debe ser efectuada por personal capacitado. El nombre
de la persona y su calificacion debe quedar registrado en la planilla.

8.7 Es muy importante que existan registros de los tiempos de carencia de los productos
y del tiempo que debe transcurrir para el reingreso a los campos donde se realiz la
aplicacion.

8.8 Debe registrarse la conformidad de las revisiones de los equipos de proteccion perso-
nal y los de dosificacién de productos.

ITT.USO DE FERTILIZANTES

Introduccion

La aplicacion de fertilizantes en terrenos cultivables, debe estar orientada al uso racional
de éstos, disminuyendo el impacto econémico y al medio ambiente. El manejo de la ferti-
lizacion debe ser cuidadoso, evitando la contaminacion del suelo y del agua.
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Los cuidados en el uso de fertilizantes abarcan desde el manejo en bodegas, la calibracion
de los equipos, hasta la aplicacion de fertilizantes en si.

1. Aplicacion de Fertilizantes

1.1 Se debe tener un programa de aplicacion de fertilizantes, realizado por personal ca-
pacitado, que apunte a obtener el maximo beneficio productivo, disminuir las pérdidas
del producto y evitar la contaminacion ambiental.

1.2 Adquirir las cantidades de fertilizante que se demandara durante la temporada, redu-
ciendo el riesgo de pérdidas y de contaminacion durante el almacenaje de éstos.

1.3 En este programa se deben considerar los siguientes puntos:

= Tipo de cultivo
= Necesidades nutricionales del cultivo
= Caracteristicas y aporte de nutrientes del terreno
= Contenido de nutrientes aportados por el fertilizante
= Solubilidad del producto
= Efecto sobre el suelo
= Costos
= Dosis y momento de aplicacion
1.4 Para cumplir con los puntos del programa de fertilizacion, se debe realizar un analisis
del suelo o sustrato por un laboratorio especializado, previo a la plantacion, al inicio

de la temporada o, bien anualmente. Ademas, se debe conocer el historial de mane-
jos del terreno.

1.5 Las cantidades de fertilizantes a aplicar son un punto critico, por esto la dosificacion,
pesaje de los productos y preparacion de las mezclas deben ser efectuadas por un
técnico capacitado para ello.

1.6 Se debe aplicar una fertilizacion balanceada, para evitar el desarrollo de enfermeda-
des tanto de tipo infecciosas, como fisioldgicas.

1.7 Evitar la aplicacion de fertilizantes con alta solubilidad donde exista riesgo de contami-
nacion de aguas, ya sea superficiales o profundas.

1.8 Se deben considerar las condiciones climaticas a la aplicacion del fertilizante y poste-
rior a ella, de manera de evitar las pérdidas por escorrentia, y por lo tanto la posible
contaminacion de aguas y suelo.

1.9 Los riegos se deben realizar minimizando las posibilidades de pérdidas de fertilizantes
por escorrentia.
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1.10 En el caso de productores que cuenten con sistemas de riego tecnificado, se podran
hacer las aplicaciones a través del riego, teniendo especial cuidado en la dosificacion
del producto y las necesidades del cultivo.

1.11 Las maquinarias utilizadas para la aplicacion de fertilizantes se deben mantener lim-
pias y en buen estado. Se debe chequear su correcto funcionamiento cada vez que se
use, y hacerle una mantencién a lo menos una vez al aiio.

1.12 Estas maquinarias deben guardarse en un lugar seguro, preferentemente bajo te-
cho.

1.13 Silava la maquina debe hacerlo en un lugar que esté a mas de 100 m de un curso de
agua, para evitar su contaminacion.

2. Almacenamiento

2.1 El area de almacenamiento de los fertilizantes debe ser techada, estar limpia y seca.

2.2 Los fertilizantes deben almacenarse separados de otros productos, especialmente de
los fitosanitarios. Se recomienda que sea sobre pallets o tarimas, de manera de
evitar que se humedezcan.

2.3 Los fertilizantes se deben almacenar en sus envases originales.
2.4 Lazona de almacenamiento de fertilizantes debe estar debidamente sefializada.

2.5 El area de almacenamiento de fertilizantes debe incluirse en el programa de control
de roedores del predio.

2.6 Se debe mantener, en el area de almacenamiento, un registro de las existencias de
fertilizantes actualizada.
3. Registros

3.7 Todas las aplicaciones de fertilizantes deben ser registradas, indicando cuartel o
potrero donde se aplicd, especie cultivada, estado fenoldgico, producto, dosis, forma
y fecha de aplicacion, técnico que recomend®d la aplicacion y aplicador.

3.8 Se deben registrar las regulaciones de las maquinas de aplicacion y la mantencion
anual de estos equipos.

3.9 Lasrecomendaciones de aplicacion deben quedar anotadas en un cuaderno de regis-
tro.
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IV. USO DE ABONOS ORGANICOS

Introduccion

La utilizacién de abonos organicos puede contribuir a mejorar la fertilidad del suelo, ya que
al incrementar la materia organica de éste, aumenta la capacidad de retencion de agua y
nutrientes y reduce la erosion.

1. Aplicacion de Abonos Organicos

1.1 Se debe usar sélo guano sometido a algln tratamiento, para reducir el riesgo de
contaminacion microbioldgica en las aplicaciones superficiales.

1.2 La aplicacion del guano se debe realizar con al menos dos semanas de anticipacion a
la fecha de siembra o plantacion, para evitar la toxicidad y/o problemas de inocuidad
en la planta o en sus frutos.

1.3 Deben transcurrir mas de 120 dias desde la aplicacion hasta realizar la cosecha.

1.4 Se debe realizar una buena preparacion del suelo para tener una buena incorporacion
del abono al suelo, y de esta manera evitar los riesgos de contaminacién microbioldgica.

1.5 En el caso de que se empleen guanos, lodos o la fraccion liquida de los purines con
fines de fertilizacion se debe considerar en el plan de utilizacién al menos los siguien-
tes aspectos:

= Caracteristicas del suelo (edafoldgicas).

= Proximidad de los cursos de agua.

= Tasa de aplicacion.

= Caracteristicas del cultivo sobre el cual se efectia la aplicacion.

1.6 So6lo se deben utilizar abonos de origen conocido, y que den garantias de las técnicas
de tratamiento seguidas.

1.7 En caso que se generen los abonos en el propio predio se debe considerar:
= La preparacion del abono se debe realizar en un lugar retirado de las instalaciones
del predio y de fuentes de agua que puedan resultar contaminadas.
= Se deben seguir adecuadamente las técnicas para preparar abonos organicos.
1.8 Los sistemas de estabilizacion para el guano y lodo, a considerar, salvo otra autoriza-
da por el SAG, son las siguientes:
= Compostaje.
= Reactor anaerdbico.
= Reactor aerdbico.
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= Lombricultura.

= Solarizacion.

= Secado.

= Pasteurizacion.

= Estabilizacion con cal.

2. Almacenamiento

2.1 Los lugares de almacenamiento de abonos organicos deben estar situados lo mas
distante posible de las areas de produccién y manipulacion.

2.2 Las condiciones de almacenamiento, deben evitar el escurrimiento a recursos hidricos
superficiales y la lixiviacion en recursos hidricos subterraneos, ademas de evitar la
diseminacion por viento.

3. Registros

3.1 Toda aplicacion de abono organico debe quedar registrada, indicandose fecha de
aplicacion, cuartel o potrero, especie vegetal, estado fenoldgico, tipo de abono, volu-
men/ha, forma de aplicacion.

3.2 Debe existir un registro del proceso al que fue sometido el abono organico, o bien un
certificado emitido por el proveedor de éste, que de fe de su calidad. El registro o el
certificado debe incluir tipo de tratamiento, fecha de inicio y término de éste y sitio
donde se efectud.

V. USO Y MANEJO DE AGUAS

Introduccion

El agua se debe manejar como un recurso escaso y de gran valor, por lo que todos los
manejos prediales deben apuntar a su conservacion y buen uso.

1. Uso de Agua en el Predio

1.1 Se debe identificar las fuentes de agua que se utilizan en el predio, y su sistema de
distribucién.

1.2 Se deben identificar las posibles riesgos de contaminacién del agua para asi, destinar-
la a distintos usos (lavado, riego, bebida, etc), segln este riesgo.

1.3 Para proteger el medio ambiente, el agua utilizada en el predio debe ser extraida de
fuentes renovables.
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1.4

1.5

1.6

1.7
1.8

1.9

Si el agua proviene de pozos profundos o norias, éstos deben mantenerse en buen
estado, deben contar con protecciones sanitarias en sus bordes para asi evitar la
contaminacion del agua y de los sistemas de extraccion.

Basandose en los riesgos de contaminacion, se deben analizar las aguas destinadas a
riego por lo menos una vez al afo. Este analisis se debe realizar por un laboratorio de
experiencia comprobada.

El agua utilizada para riego debe cumplir con los requisitos, tanto quimicos como
bacterioldgicos, explicitados en la Norma Chilena Oficial “Requisitos de Calidad del
Agua para Diferentes Usos” (NCh 1333 — 1978, Mod.1987).

Nunca se deben utilizar aguas residuales para riego.

El agua utilizada para lavado de herramientas o instrumentos para la faena debe ser
potable o potabilizada. En el caso de ser reutilizada, debe estar filtrada.

El agua utilizada en pulverizaciones, desde al menos 30 dias antes de la cosecha,
debe ser de calidad potable.

2. Calidad del Agua Utilizada por el Personal

2.1

2.2

2.3

En todas las faenas del predio se debe contar con agua potable o potabilizada, desti-
nada a la bebida y lavado de manos del personal.

Si esta agua proviene de pozos profundos o norias debe contar con la autorizacion del
servicio de salud correspondiente. Estos pozos o norias deben contar con proteccio-
nes sanitarias en sus bordes para asi evitar la contaminacién del agua y de los siste-
mas de extraccion.

Se debe efectuar a lo menos un analisis microbioldgico anual al agua potable o
potabilizada destinada al consumo del personal en las faenas. Se recomienda que
este analisis se realice al inicio de la temporada.

3. Condiciones de Riego

3.1

3.2

El riego debe asegurar el uso racional del recurso agua, por lo que se debe utilizar el
sistema mas eficiente y practico comercialmente.

El uso incorrecto del agua puede tener un efecto perjudicial en la calidad del producto.
Para evitar un uso excesivo o insuficiente del agua, debe realizarse una planificaciéon
del riego, a través de la prediccién sistematica de las necesidades de agua del cultivo.

3.3 Ademas en un sistema de riego se debe considerar:

= Caracteristicas fisicas de las plantas
= Cercania de la fraccidon comestible al suelo
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= Grado de contaminacion de las aguas
» Demandas de agua del cultivo para cada estado de desarrollo

3.4 Se debe preferir las técnicas de riego que minimicen las pérdidas de agua y por lo
tanto la erosion.

3.5 En este mismo contexto, como una forma de optimizar el uso del agua se recomienda
realizar un plan de gestion del agua, a través de reutilizacion del agua, riego nocturno,
correcto mantenimiento de los equipos, entre otros.

3.6 En los casos en que se cuente con sistemas de riego tecnificado, se deben realizar
chequeos periddicos en los equipos, para asegurar su buen funcionamiento.

4. Registros

4.1 Todos los productores deberian mantener registros del uso de agua para riego.

4.2 Se debe llevar un registro de los andlisis efectuados al agua, indicando fecha de toma
de muestra, sitio de la muestra, resultados y conformidad con la norma.

VI. ANIMALES EN EL PREDIO

1. Animales de Trabajo

1.1 Los animales que se utilicen para determinadas labores en el predio, deben mante-
nerse controlados sanitariamente.

1.2 Estos animales no pueden permanecer en el campo durante el tiempo que no realicen
labores.

2. Otros Animales

2.1 No deben ingresar animales a las zonas de plantacion, bodegas u otras instalaciones.

2.2 Deben existir cercos en buen estado para impedir el ingreso de los animales a estas
areas.

2.3 Todos los trabajadores deben estar informados de que no deben ingresar animales al
lugar de produccién. Deben existir letreros indicando esta prohibicion.

VII. TRANSPORTE DE LA PRODUCCION

1. Transporte de la Produccién

1.1 El medio de transporte del producto, tanto dentro del predio, como hacia el exterior,
debe estar limpio y en buen estado. Se deben revisar sus paredes y piso.
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1.2 El estado del vehiculo debe ser el adecuado para que se realice el viaje de forma
segura, tanto para la carga como para el conductor

1.3 Los vehiculos de transporte deben circular a una velocidad prudente, para evitar da-
fos al producto.

1.4 Esrecomendable que el transporte se efectie con el producto protegido, para evitar
contaminacion y dafios.

1.5 No se debe transportar la produccion junto con otros productos, como fitosanitarios,
fertilizantes, etc.

1.6 Se debe emitir la documentacion reglamentaria para el transporte de la produccion,
segun lo dispuesto por el Servicio de Impuestos Internos.

1.7 El conductor debe tener licencia de conducir segun la clase de vehiculo que maneje. El
conductor debe estar debidamente capacitado para realizar esta labor, y debe existir
un registro de esta capacitacion.

VIII. CONTROL DE VECTORES Y PLAGAS

Introduccion

Las especificaciones que se presentan a continuacion, deben complementarse con lo plan-
teado en el DL 3557/1980, las resoluciones 1178/1984, 3670/1999, 2195/2000, 2196/2000
y 2197/2000 del Ministerio de Agricultura, el DFL 1/1990 del Ministerio de Salud y el Cédigo
Sanitario (DFL 725/1968), respecto al tema.

1. Control de Vectores y Plagas

1.1 Todo sistema productivo debe contar con un programa de control de vectores y pla-
gas, considerando las condiciones de cada predio, pero haciendo hincapié en las bo-
degas de almacenamiento y lugares donde se procesen los productos finales.

1.2 En este programa se debe definir:
= Lista de productos utilizados y su forma de aplicacion.

= Mapa de ubicacion de los cebos numerados, considerando como minimo un cerco
perimetral.

= Un reporte de la efectividad del procedimiento empleado, para lo cual se deben
monitorear frecuentemente las instalaciones en busca de vectores o plagas.

1.3 Los productos quimicos utilizados para el control de vectores y plagas deben contar
con el registro y la aprobacion de la autoridad competente. La aplicacion de estos
productos debe ajustarse a la legislacion vigente.
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1.4 Para la eleccion del producto a utilizar, se debe considerar el lugar, la dosis y la fre-
cuencia de aplicacion.

1.5 Los productos utilizados para el control de vectores y plagas se deben almacenar
separados de otros productos, en un estante especialmente habilitado para dicho fin.

1.6 Como medidas de prevencion de la presencia de vectores o plagas se deben mante-
ner las instalaciones prediales ordenadas y limpias. Para esto:

= Se debe contar con lugares especialmente destinados a la basura, se recomienda-
gue se utilicen basureros con tapa y que se indique su presencia a través de un
letrero.

= Se deben mantener en buen estado cercos, tapas de alcantarillados y desaglies, y
otros elementos que impidan el ingreso de vectores y plagas a las instalaciones.

= Se deben retirar aquellos equipos que ya no se utilicen, para evitar que se transfor-
men en lugares de nidificacion de vectores o plagas.

= Se debe mantener la vegetacion rasada en el perimetro de las instalaciones productivas.
= Se debe minimizar la presencia de material organico, (descomposicion de materia

organica no controlada), que propicie condiciones para la proliferacion de moscas u
otro tipo de insectos.

2. Registros

2.1 Se deben registrar las acciones realizadas para el control de vectores y plagas. Se
debe indicar :

= Producto utilizado.

= Forma de aplicacion.

= Inspecciones realizadas y sus resultados.

= Reporte de efectividad.

2.2 Debe existir un responsable del programa de control de vectores y plagas, el que
entre otras cosas, debe encargarse de mantener los registros al dia.

IX. CONDICIONES DE TRABAJO Y DE LOS TRABAJADORES

Introduccion

Uno de los ejes fundamentales de las Buenas Practicas Agricolas es la proteccion a los
trabajadores de los predios agricolas. Para esto se deben cumplir las especificaciones que
se mencionan a continuacién y de manera anexa, se debe cumplir con toda la legislacion
relacionada al tema: Cddigo del Trabajo (DFL 1/1994), Reglamento sobre condiciones
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sanitarias y ambientales basicas en los lugares de trabajo (Dto. 201/2001 del Ministerio de
salud), DS 594/2001, Ley 16774 y Cddigo Sanitario (DFL 725/1968).

Cabe destacar que todos los trabajadores deben contar con contratos de trabajo y cotiza-
ciones previsionales al dia, y tener un horario de trabajo establecido. Estas mismas exigen-
cias se deben hacer al trabajar con contratistas. Ademas se debe guardar copia de estos
documentos en el predio.

1. Capacitacion

1.1 Todo el personal que labora en el predio, debe recibir capacitacion en las labores que
realiza.

1.2 Todo el personal, tanto permanente, como temporal, debe recibir capacitacion basica
sobre higiene para el manejo de los productos. Se debe dar especial énfasis a la
higiene de las manos, la proteccion de cortes en la piel y la limitacion de fumar, comer
y beber en los lugares permitidos.

1.3 Todo el personal que trabaje con productos fitosanitarios debe recibir una capacita-
cion especial referida a la preparacion, manipulacion y aplicacion de fitosanitarios,
uso del equipamiento de proteccion y de los equipos de aplicacion.

1.4 Las normas entregadas en las actividades de capacitacion deben ser proporcionadas
por escrito y de manera entendible para el personal.

1.5 Cada capacitacion debe quedar registrada y contar con un certificado de asistencia o
aprobacion. Se debe indicar tema de capacitacion, fecha, encargado de la capacita-
cién, nombre y firma de del participante. Estos documentos deben quedar archivados.

1.6 Cada vez que ingrese un nuevo trabajador o que una persona sea removida de una
funcion a otra, debe capacitarse en su nueva labor.
2. Seguridad

2.1 Debe efectuarse una valoracion de riesgo para desarrollar un plan de accion que
promueva condiciones de trabajo seguras y saludables.

2.2 Deben prepararse procedimientos para casos de emergencia y accidentes. Estas indica-
ciones deben estar escritas y ser de facil entendimiento para los trabajadores. Se deben
incluir los teléfonos de emergencia para incendios, accidentes, intoxicaciones, etc.

2.3 Los distintos peligros que se presenten en el predio deben ser claramente identifica-
dos mediante sefalizaciones.

2.4 Se deben tener botiquines equipados adecuadamente en el lugar donde se esté rea-
lizando alguna faena. Este lugar debe ser de facil acceso y estar sefialado.
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2.5 Los trabajadores deben contar con el equipamiento necesario para su proteccion per-
sonal segun las labores que realicen. Especial importancia tiene este equipamiento en
el caso de aplicadores de fitosanitarios.

2.6 Las maquinarias y equipos de trabajo, y los equipos eléctricos deben mantenerse en
buen estado. Se les debe realizar revisiones periddicas para evitar accidentes en los
trabajadores.

3. Servicios Basicos para el Personal

3.1 Entodas las faenas se debe de contar con agua potable o potabilizada destinada a la
bebida y lavado de manos del personal.

3.2 Elagua debe ser distribuida por medios sanitariamente adecuados. En caso de utilizar
bidones:
= Deben estar limpios, exterior e interiormente.
= No deben tener sedimentos en su interior.
= Deben tener una llave dispensadora para sacar el agua.
= Deben estar mantenidos sobre alguna estructura que evite su contacto con el suelo.
= El agua debe estar limpia, fria y sin olores extranos.
= Los bidones con agua de bebida deben mantenerse a la sombra.
3.3 Se debe disponer de baiios fijos 0 moviles para el personal. Estos deben mantenerse

en buen estado y limpios, deben estar en nimero adecuado para la cantidad de traba-
jadores y ser de facil acceso para el personal.

3.4 Los bafos deben ubicarse a mas de 100 m de fuentes de agua.

3.5 Todos los barios deben contar con un sistema de recepcion de aguas servidas. No se
puede verter esta agua a cursos de agua o directamente en los campos.

3.6 Cualquiera que sea el tipo de bafos existente en el predio, se debe cumplir con las
siguientes normas minimas de higiene:

= Deben ser faciles de lavar y deben mantenerse siempre limpios, interior y exterior
mente.

= Silos bafios se ocupan en faenas nocturnas, deben tener iluminacion.

= Las puertas deben cerrar bien.

= Debe existir basureros con tapa.

= Deben contar con algun tipo de papel higiénico.

= Deben tener sefializacion indicando la obligacion de lavarse las manos después de
usar el bafio.
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= No deben contaminar el suelo, agua, materiales ni equipos, por ejemplo a través de
filtraciones

3.7 Ala salida de los bafhos deben haber instalaciones para el lavado de manos. Deben
contar con los siguientes elementos minimos:

= Agua potable o potabilizada. Puede estar contenida en un bidon de plastico, cerrado
y con llave dispensadora para sacar el agua.
= Algun tipo de jabdn liquido antiséptico.
= Elementos para secado de manos, los cuales deben ser desechables.
= Basurero con tapa.
3.8 Se debe elaborar un programa de limpieza de los bafos, incluyendo productos, dosis,

frecuencia de aplicacion, encargado y lista de verificacion. Se debe llevar un registro de
esta actividad.

3.9 Aquellos predios que cuenten con colectivos o viviendas para el personal, deben cum-
plir con lo siguiente:

= Mantenerlos en buen estado, limpios, bien ventilados y con una iluminacion adecua-
da.
= Tener piso liso.

= Contar con servicios higiénicos (bafios y duchas) de acuerdo a lo establecido en la
normativa vigente.

= Se debe contar con un programa de higiene del lugar y se debe incluir en el progra-
ma de control de vectores y plagas.

4. Medidas de Higiene

4.1 El personal debe respetar las medidas de higiene e inocuidad dispuestas por el predio,
como por ejemplo uso de uniformes para la manipulacion de producto fresco.

4.2 El personal debe conocer las distintas sefialéticas presentes en el predio y respetar lo
que se quiere de ellas, en lo referente a medidas de higiene (“Lavese las manos”,
“Use los bafios™), restriccion de acceso a lugares prohibidos y zonas habilitadas para
comer y fumar.

4.3 El personal con enfermedades contagiosas (diarrea, vomito, etc.), debe dar aviso al
encargado, y no trabajar manipulando producto fresco.

4.4 Las visitas que lleguen al recinto, deben cumplir con las mismas exigencias que el
personal que labora en él.
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