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INTRODUCCION

La globdizacion y la apertura comercid ha generado un incremento en € comercio de
animaes, productos y subproductos, lo cual ha proporcionado importantes beneficios
socides y econdmicos. ESto ha generado cambios en los sstema de produccion animal, sus
productos y subproductos, asi como huevas técnicas de trangporte. A su vez, ha facilitado
la propagacion de enfermedades en d mundo, lo que ha contribuido a que los hébitos de
consumo de dimentos sufran cambios importantes en muchos paises. Por lo tanto, es
imprescindible un control  eficaz en la produccion, a fin de evitar las consecuencias
perjudicides que se derivan de las enfermedades y los dafios provocados por bbs dimentos
contaminados.

Todas las personas tienen derecho a disponer de dimentos inocuos y agptos para
consumo. Las enfermedades de transmison dimentaria y los dafios provocados por los
dimentos pueden ser faides. Pero hay, ademas otras consecuencias, los brotes de
enfermedades transmitidas por los dimentos pueden perjudicar d comercio y d turismo y
provocar pérdidas de ingresos, desempleo y litigios. El deterioro de los adimentos, es
costoso y puede influir negativamente en la confianza de los consumidores.

Los productores, fabricantes, elaboradores, manipuladores y consumidores de aimentos de

origen animd, tienen la responsabilidad de asegurarse que los mismos seen de buena
cdidad.

Egtos principios, establecen una base solida para asegurar la higiene de los dimentos y
deben aplicarse junto con cada cddigo especifico de practicas de higiene y con las
directrices sobre criterios de inocuidad recomendados por € Codex Alimentarius. En este
documento se consdera toda la cadena dimentaria desde la produccién primaria hasta su
consumo (de lafinca— alamesq).
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1 OBJETO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma establece los principios esencides de buenas précticas pecuarias en la
produccidon primaria gplicables a lo largo de la cadena productiva, hasta su tradado a los
establecimientos de procesamiento o didribucidn, a fin de lograr que los dimentos sean
inocuos 'y aptos parae consumo humano seglin € uso parad cud se destinen.

2 DEFINICIONES

2.1 Cadena Productiva: Todas las fases relacionadas con d dimento, desde su produccion
primaria, hasta su trad ado alos establecimientos de procesamiento o distribucion.

2.2 Contaminante. Cudquier agente biolégico, quimico, materia extrafia u otras
sustancias no afiadidas intencionalmente a los animales y sus productos, que esten presentes
en los mismos como resultado de la produccidn, transporte, 0 dmacenamiento, 0 como
resultado de contaminacion ambiental y que pueden comprometer la inocuided o €
cumplimiento de |os estdndares establecidos.

2.3 Contaminacién: La introduccién o presencia de un contaminante en los animaes, sus
productos o en su entorno.

2.4 Desinfeccion: Reducir a niveles aceptables € nimero de microorganismos presentes en
los animdes, sus productos y su entorno, por medio de agentes quimicos y/o métodos
figcos, dn afectar lacdidad del mismo.

2.5 Etapa: Punto, procedimiento, operacion o fase en la cadena productiva, incluidas las
materias primas, los animaes, sus productos desde la produccion primaria hasta € tradado
alos establecimientos de procesamiento.

2.6 Higiene de los Productos. Todas las condiciones y medidas necesarias para asegurar la
inocuidad y la idoneidad de los productos en todas las fases de la cadena de produccion
primaria.
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2.7 ldoneidad de los productos: La garantia de que los productos son aceptables para €
consumo humano, de acuerdo con € uso a que se destinen.

2.8 Inocuidad de los productos de origen animal: La garantia de que los productos de
origen anima no causaran aios a la salud del consumidor, de acuerdo con € uso a que se
destinen, incluyendo las enfermedades zoondticas.

2.9 Ingtalacion:  Infraedtructura y sus inmediaciones en donde  se manipulan animdes y
sus productos, que se encuentren bgjo € control de unamismaadminigtracion.

2.10 Limpieza: Eliminacion de tierra, desechos, suciedad u otras materias indesegbles.

2.11 Peligro: Agente bioldgico, quimico o fiSco presente en los dimentos con @ potencid
de causar un efecto adverso a lasdud.

2.12 Rastreabilidad: Es la gptitud de recondruir la higorig, la utilizacion o la locdizacion
de una actividad, de un proceso, un producto, un organismo, una persona, un Sstema o
cuaquier combinacion de estos, por medio de identificaciones registradas.

3 DISENO Y CONSTRUCCION DE LASINSTALACIONES
3.1. Generalidades

Es necesario prestar atencion a  las condiciones de higiene en d disefio y la construccidn,

ubicacion apropiada y la existencia de ingtalaciones adecuadas que permitan controlar los
pdigros.

Debera contar con una Stuacion geogréfica gpropiada, teniendo en cuenta la direccion de
los vientos 'y otros posibles factores de contaminacion.

En funcion de la naturdeza de las operaciones y de los riesgos que las acompafien, los
edificios, € equipo y las ingtaaciones deben ubicarse, disefiarse y condruirse para asegurar
que:
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- lacontaminacion seaminimizada;

- d disfio y la didgribucon permitan @ mantenimiento, limpieza y desnfeccidon
gpropiados, y reduzcan d minimo la contaminacion;

- las superficies y los materides, en particular agudlos en contacto con los animaes y sus
productos, no sean toxicos para € uso ad que se destinan 'y sean fé&ciles de mantener y
limpiar;

- cuando se requiera, se digponga de medios idoneos para d control de la temperatura, la
humedad y otros factores; y

- haya una proteccion €ficaz contra € acceso y € anidamiento de las plagas y
enfermedades.

3.2. Ubicacién
3.2.1. Establecimientos Pecuarios;

Al decidir la ubicacion de los establecimientos pecuarios, se debe de cumplir con lo
estipulado en la Normativa Naciond para la congtruccion de explotaciones pecuarias. Debe
tenerse presente las podbles fuentes de contaminacion, asi como cuadquier medida
razonable que haya que adoptarse para proteger los animaesy sus productos..

En particular, los establecimientos deben ubicarse normamente agados de:

- zonas cuyo medio ambiente edé contaminado  por actividades indudrides que
congtituyan una amenaza grave de contaminacion de los animaes'y sus praductos;

- zonas expuedtas a inundaciones

- zonas expuestas ainfestaciones de plages,

- zonas de las que no puedan retirarse de manera eficaz los desechos, tanto solidos como
liquidos.

La explotacion debera estar delimitada con € fin de controlar la circulacion y € acceso ala
explotacion.

Cada explotacion debera de contar con un Cédigo de identidad y ubicacion asignado por la
entidad oficid.
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Las explotaciones en la medida de lo posble, deberan dedicarse a la cria de una sola
especie, 0 bien separar |as especies fisicamente a una distancia adecuada.

Los locdes utilizados para dmacenar los dimentos para animaes deben garantizar que €
mismo cuente con las condiciones de limpieza e higiene que mantengan la cdidad dd
mismo. Sus drededores deben de encontrarse libres de vegetacion, desechos orgénicos,
maguinaria'y equipos en desuso.

Los cafios 0 desaglies deben mantenerse limpios evitando estancamiento de agua y cimulo
de desechos organicos.

3.3. Abastecimiento de agua

Se debe disponer de un abastecimiento suficiente de agua potable, con instalaciones
gpropiadas para su dmacenamiento, distribucion y control de la temperatura

Nota. El agua potable debe ajustarse a lo especificado en la Ultima edicion de las Directrices para la Calidad
del Agua Potable, delaOMS, o bien ser de calidad superior.

El dsema de abastecimiento de agua no potable (por gemplo paa € sSsema contra
incendios, la produccién de vapor, la refrigeracion y otras aplicaciones andogas en las que
no contamine los aimentos) debe ser independiente y estar identificados.

3.4. Equipos

El equipo debe estar ingdado de td manera que permita un mantenimiento y una limpieza
adecuada; funcione de conformidad con € uso d que esta dedtinado y facilite buenas
précticas de higiene.

Ademés € equipo utilizado para enfriar, dmacenar o congelar productos debe estar
disefiado de modo que se acancen las temperaturas que se requieren con la rapidez
necesaria para asegurar lainocuidad de los mismos

Debe contarse con un programa de calibracion de equipo y sus correspondientes registros.

3.5. [luminacién
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Se debe disponer de iluminacion naturd o atificid adecuada para permitir la redizacion de
las operaciones de manera adecuada. Las lamparas deben estar protegidas, cuando sea

aplicable afin de asegurar que los productos no se contaminen en caso de rotura.

4. BIOSEGURIDAD
4.1. Personal del Establecimiento

4.1. 1. Ingreso de Personal y Visitantes

1. Toda persona que ingrese d establecimiento debe hacerlo por @ &area establecida en
el programa de bioseguridad y acatar todos los procedimientos que se especifique
Segun € tipo de explotacion.

2. Lasvidtas deben de programar sus vistas con un minimo de 24 horas.

4.1.2. Salida de Personal

1. La sdida de las personas debe redizarse en sentido inverso a la entrada: segln lo
establecido en @ programa de bioseguridad.

2. Laropa dd persond dd establecimiento debe de ser lavada y desinfectada dentro
del perimetro interno del establecimiento.

4.1.3 Control del estado de salud del personal quelaboraen e establecimiento

Para asegurar que quienes tienen contacto directo o indirecto con los animaes o productos
mantengan buen estado de sdud y buenas précticas de higiene, se debe de <olicitar d
persona que periddicamente se someta a un examen meédico, asi como capacitaciones
congtantes d persond que labora en € establecimiento sobre buenas précticas de higiene y
manipulacion de dimentos.

Se debe mantener un registro de salud del persona que esté en contacto directo con los
animaesy sus productos.

Todo € persond involucrado en actividades de manipulacion de los productos debe
abstenerse de comportamientos que puedan resultar en una contaminacion de los productos,
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por gemplo: fumar, escupir, masticar o comer, estornudar o toser sobre productos no
protegidos.

4.2. Calidad del Agua:

1- Los animales deberan consumir agua potable y se recomienda evduala en €
Laboratorio d menosunavez d afio.

2. Mantener Sempre |os depdésitos de agua en buen estado y limpios.
3. El tanque principa debe mantenerse en buen estado, tapado y bgjo seguridad.

4. S es agua de pozo, este debe mantenerse con sus drededores cercados, limpios y su
cobertor bgjo seguridad.

5. Dependiendo de la explotacion y de la cdidad ddl agua, se procedera a la cloracion de la
misma, debiendo llevar un registro del mismo.

4.3. Ingreso de Equipo

1. La explotacion debe mantener @ equipo necesario para desinfectar adecuadamente
todo aguello que requieraingresar.

2. Losimplementos utilizados para transportar |os animales o productos a o del
establecimiento deben de lavarse, desinfectarse o destruirse segiin corresponda.

4.4. Ingreso de Vehiculos

1 Solo &= permite ingresar d  perimetro interno de la explotacion aguellos vehiculos
gue redizan la entrega de animdes, dimento u otros insUMES que e requieran 'y
sean necesarios para d buen funcionamiento de |a explotacion.
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2. Los vehiculos que vayan a traspasar d perimetro interno de la explotacion deben
sy degnfectados con un producto aprobado para ta fin y dSguiendo las
especificaciones dd producto.

3. Se deben golicar las mismas medidas de desinfeccion de vehiculos a la sdida de la
explotacion.

4.5. Alimentos
45.1. Transporte de Alimento para animales
1. Los camiones que transporten dimento a explotaciones deberdn estar limpios por
dentro y por fuera. ,El permiso de ingreso debe darse bgo formulario para td fin, €

cual deberdarchivarse en lagranja.

2. El Chofer y ayudantes deben conocer las normas de Bioseguridad para ingresar alas
explotaciones y comprometerse a cumplirlas.

4.5.2. Mango de Alimento en Explotaciones:

Debe mantenerse un registro que detalle las entradas del alimento.

4.5.2.1. Alimento en sacos:
1 Debe mantenerse una  bodega con piso de cemento, exclusva paa €
dmacenamiento de los dimentos en cada explotacion, los mismos deben de
colocarse sobre tarimas..

2. Dicha bodega debe permanecer limpiay cerrada para evitar € acceso de animaes y
sometida a programaoficial de control de roedores.

3. Las ventanas deben estar protegidas con cedazo mosquitero para impedir la entrada
de insectos y garantizar la ventilacion.

4. El propigtario del edtablecimiento debe de utilizar solamente aimento concentrado
debidamente registrado y etiquetado.

Debe mantenerse en la granja un registro del ingreso ded dimento utilizado.

10
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45.2.2. Alimentoagrand:

1 El depdsto dd dimento a grand debe mantenerse en buenas condiciones fiscas
paa presrvar € dimento de la humedad bgo un programa de limpieza y
desinfeccidn que permita mantenerla secay limpia de insectos'y roedores.

2. El depdsito del dimento debe de estar debidamente identificado con nombre
dd producto y fecha de amacenamiento.

3. Todos los dimentos utilizados en explotaciones deberdn ser sometidos a control para
la deteccidn de patdgenos antes de su empleo.

4.5.2.3. -Subproductos de origen vegetal parala alimentacion animal

Incluye los , recortes, cascaras, restos de pulpas, bagazo de cafia, pacas de heno y desechos
vegetales de la agroindustria.  Etos subproductos deben provenir de explotaciones que
goliguen las Buenas Précticas Agricolas y ser trangportados de acuerdo con la Guia de
Buenas Précticas de Transporte.

4.6. Desechos

4.6.1.- Manegjo delosdesechos

No debe permitirse la acumulacion de desechos en las &eas de manipulacion y de
amacenamiento de los productos o en otras areas de trabgjo ni en zonas circundantes.

4.6.2. Recipientesde desechoy las sustancias no comestibles

Los recipientes para los desechos, los subproductos y las sustancias no comestibles o
peligroses de uso en € edablecimiento deben identificarse de manera especifica, edtar
adecuadamente fabricados, rotulados, deben ser de materid impermeable;  segln
especificaciones de la normativa ambientd internacional. Los mismos deben  mantenerse
bajo llave, afin de impedir la contaminacidn malintencionada o accidenta de los dimentos.

4.6.3. Disposicion de Cadaveres:

11
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La diminacion de cadaveres se debe de redizar tan pronto como sea posble y sguiendo
los sguientes lineamientos bésicos

LAplicar procedimientos de destruccion eficaces y seguros. No dgar animales muertos
dentro o fuera de los establecimientos.

2.No utilice animaes muertos para dimentar otros animales.

3.Llevar un regisro completo de la mortaidad, los diagndsticos de enfermedades y los
tratamientos utilizados.

4.5 utiliza € incinerador aseglrese de que todos los animaes se quemen hasta obtener
cenizas blancas.

5.El incinerador debe de ingadarse en un &ea accesble dentro del perimetro de la
explotacion y de tad manera que d humo y olores emitidos no perturben a los
vecinos ni alosanimales.

6.9 utiliza la fosa de enterramiento esta se debe de ubicar en una zona donde no haya
pozos o corrientes de agua ya sean subterréneos o superficides, para evitar posibles
contaminaciones.

7.9 utiliza la fosa de enterramiento debe de abrir las cavidades torécicas y abdomindes
delosanimaesy cubrirlas con cal antes de cubrir con tierra.

8.En d caso de aves debe utilizarse un desinfectante liquido antes de la capa de tierra.

4.7.- Desinfeccion de | nstalaciones

Los desnfectantes y los méodos de desinfeccion deben degirse en funcidn
de los agentes patdgenos considerados y las caracteristicas de los locales,
vehiculosy objetos que se tratarén.

12
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Los desinfectantes e insecticidas utilizados deberdn contar con su registro

oficid respectivo y seguir las recomendaciones del fabricante.

4.8.- Programade control de plagas

Debe redizarse una evaduacion periddica de los drededores de la ingtdacion con d fin de
prevenir unainfestacion de plages.

Las indaaciones deben mantenerse en buenas condiciones para prevenir la
presencia de plagas. Los agujeros, desagies y otros lugares por los que
puedan penetrar las plagas 0 animales deben mantenerse sdllados.

El uso de cedazos colocados en ventanas abiertas, puertas y aberturas de
ventilacion, pueden reducir € problema de la entrada de plagas.

Las infestaciones de plagas deben combatirse con productos quimicos,
fiscos o biolégicos de manera inmediata y sin perjuicio de la inocuidad o la
idoneidad de los productos.

5. REGISTRO DE DATOS

Una buena documentacion es un requisito basico en todo sstema de control de calidad.
Informacién sobre cada explotacion junto con los obetivos relevantes de calidad necesitan
ser registrados y una base de datos es esencidl.

Todos los establecimientos deberdn de contar con un sistema de informacion que permita
conocer la rastreabilidad de los animales, productos y subproductos que se generan de dicha
unidad de produccion, con una descripcion breve de la finca (tamafio, sstema de crianza,

planes para cultivos, etc,.)

13
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El tipo de datos de la explotacion para ser colectados y dmacenados en la base de datos
debe de incluir entre otras cosas:

- Nombre dd establecimiento

- Ubicacion exacta con georeferenciacion

- Tamafio dd establecimiento

- Nombre del encargado del establecimiento

- Nombre de Médico Veterinario que atiende los animales

- Nombre de los empleados

- Cadigo o regigro oficid dd establecimiento

- Especiede animaes

- Identificacion de los animaes

- Tipo de dimentacion

- Tipo de explotacion

- Regigtros de produccién

- Enfermedades. tasa de morbilidad y mortdidad y tratamientos aplicados

- Uso defertilizantes, pedticidas, etc. en produccion de cultivos

- Andiss de laboratorio (cdidad de la leche, de la carne, huevos, diagnostico de
enfermedades)

- Compray venta de animaes con identificacion

- Regigro de persond que ingresa d establecimiento.

6.- IDENTIFICACION DE LOSANIMALES

Absolutamente fundamentd para la eficiencia y éxito de cudquier programna de Buenas
Précticas Pecuarias, es la identificacion de animdes individudes en forma clara y segura o
grupd dependiendo dd tipo de explotacion del establecimiento.

7. MANEJO Y ADMINISTRACION DE PRODUCTOS DE USO VETERINARIO

14



REUNION No. XXIII (No. 17M SF)
SUBGRUPO TECNICO DE MEDIDAS SANITARIAS Y FITOSANITARIAS
MANAGUA —NICARAGUA 1AL 5DE SEPTIEMBRE DE 2003
UNION ADUANERA
GUATEMALA, EL SALVADOR, HONDURAS, NICARAGUA Y COSTA RICA

I N -———
# W RN
I [e—

Todos los productos veterinarios deberan contar con su respectivo  Registro Oficid.  En la
administracion de productos veterinarios, es importante prever la poshbilidad de que se

produzcan efectos adversos en los animaes o en las personas que los administran.

Esesencid que

[ —

. Enlo posble se gpliquen bgo la

1. supervision directade un Médico
Veterinario.

2. En d edablecimiento se cuente con un indructivo donde se ofrezcan

instrucciones claras sobre € manegjo de |os medicamentos de uso frecuente.

L os anima es enfermos sean separados de los sanos y tratados individua mente.

Se revise periddicamente la fecha de caducidad de los productos.

Se lleve un regisro de la gplicacion de los medicamentos asi conmo su

suspens on principamente agquellos de efecto resdud.

6. Se dmacenen de manera correcta, de acuerdo con las instrucciones facilitadas en
la etiqueta. En indaaciones seguras, bgo llave y fuera de dcance de los nifios y
delosanimaes.

7. Los productos veterinarios sobrantes 0 vencidos sean diminados de manera
segura.

8. La limpieza de los equipos utilizados para la administracion de productos
veterinarios se lleve a cabo en forma ta que asegure la sdvaguardia de la salud
humanay & medio ambiente.

9. Todo edablecimiento pecuario cuente con Programas Profilacticos de

Enfermedades Enzodticas y Control de Endo y Ectoparasitos.

ok w

8.- USO DE FERTILIZANTES Y PLAGUICIDAS EN EXPLOTACIONES
PECUARIAS

Los productores deben usar solo aquellos fertilizantes y plaguicidas que estén registrados y
recomendados para los pastos o0 cultivos especificos que se encuentran en €
establecimiento y debe aplicarlos sguiendo las recomendaciones de los digtribuidores y/o
el Ingeniero Agronomo que los asesore.

Deben de contar con:
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1. Registros de las aplicaciones redlizados en los que congte € producto, la dosis
aplicaday lafecha de aplicacion, entre otros.

2. Sar dmacenados en un lugar seguro y trangportados en sus envases originales,
con sus respectivas etiquetas adheridas.

3. Las operaciones de trangporte, carga y descarga se deben redizar tomando las
necesarias precauciones para evitar derrames, roturas, o cualquier deterioro de
los envases que puedan producir fuges.

4. No debe permitir a personas 0 animaes domeésticos dormir dentro de las
bodegas que dmacenan plaguicidas.

5. Todo plaguicida debe ser utilizado de acuerdo con las Buenas Précticas
Agricolas.

6. Se prohibe la asperson o espolvoreo de plaguicidas, asi como d lavado de
cudquier equipo de gplicacion en manantides, rios, estanques, lagos, candes u
otras fuentes de agua.

7. Los envases vacios no se deben dgar abandonados en € campo, patio u otros
lugares.

8. No s deben incinerar empaques 0 remanentes de plaguicidas que contengan
metales como mercurio, plomo, cadmio o arsénico.

9.- RASTREABILIDAD:

Procedimientos e indructivos que definen y aseguran la interrdacion entre todos los
regisros, con d fin de seguir € radro desde la materia prima haesta € nacimiento de
anima que le dio origen.

Para e cumpimiento de una efectiva rastregbilidad de los productos es necesario contar

con registros detdlados que permitan conocer etos en cudquiera de sus etgpas de
produccidn. Los mismos deben de incluir la informacién mencionada en las bases de datos

dd inciso 5.
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As como también se debe de contar con un inventario de las ditintas especies animaes
exigentes en @ establecimiento pecuario.

10- TRANSPORTE DE ANIMALESY SUSPRODUCTOS

El movimiento de animdes, materid genético y sus productos es una parte integrd de la
produccion primaria, estos se mueven entre explotaciones y lugares dejados.

Los movimientos de animaes se deben de redizar amparados en documentos de transto
oficides (Guia de Trangporte de Animaes).

Es obligaoria la identificacion individud o grupd de los animdes dentro de los
establecimientos, antes mencionado en losincisos5y 6.

El programa sanitario de la explotacion debe proveer la informacion clave sobre d estatus

de sdud de donde estos provienen, incluyendo embriones, Gvulos, semen, leche, huevos y
otros.

La base de datos provee toda informacion registrada del hato y @ anima individua y esto
debe estar disponible d propietario y d veterinario en la explotacion receptora, en los
establecimientos procesadores de productos de origen animal 0 agued que tenga interés en
adquirirlos.

Se deben de redizar revisiones dlinicas antes de la llegada de los animaes adquiridos y
mantener un periodo de cuarentena después de su tradado, seglin la especie animal..

La certificacion sanitariapor un meédico veterinario es esencid.

Los vehiculos que se utilizan para transportar animales o sus productos, deben estar
identificados y registrados en forma individual por € ente naciond que regula € transporte
y contar con € permiso de funcionamiento vigente, y ser exclusvos paratd fin.

Los camiones de reparto de animaes y sus productos deben ser sometidos a procesos de
limpiezay desinfeccion antes de cada expedicion.

Nota El movimiento de los animdes debe de redizarse conforme lo establecen las
“Directrices parad mango, trangporte y sacrificio humanitario dd ganado”.
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